
Menu

Degustazione 53€
(*) Misto cotto (per 2) > (1-2-3-4-7-8-9-14)

Primo a scelta tra:
Spaghettoni aglio olio e vongole > (1-9-14)

(*) Scialatielli al ragù di polpo, pesto 
e funghi porcini > (1-7-8-9-14)

Secondo a scelta tra
(*) Sciabola fritta, mela cotogna, cannella, 

broccoli e alici > (1-3-4)
(*) Frittura calamari e gamberi > (1-2-14)

Dessert
a scelta dal menu

Acqua, pane fatto in casa, caffè inclusi

Degustazione 65€
(*) Grand antipasto (per 2) (4 crudi e 4 cotti) > (1-2-3-4-6-7-8-9-14)

Primo:
(*) a scelta dal menu

Secondo
(*) a scelta dal menu

Dessert
a scelta dal menu

Acqua, pane fatto in casa, caffè inclusi

(*) IL PRODOTTO È ABBATTUTO DA NOI O ACQUISTATO ABBATTUTO ALL’ORIGINE PER REPERIBILITÀ

IL PREZZO DELLE DEGUSTAZIONI È DA INTENDERSI A PERSONA.
minimo per 2 ospiti. tutto il tavolo deve scegliere gli stessi piatti.

Per gli allergeni visionare il menu



1
GLUTINE

3
UOVA 4

PESCE

5
ARACHIDI
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6 LATTE

7

8
FRUTTA

A CUSCIO 9
SEDANO

10
SENAPE 11

SESAMO

12
ANIDRIDE

SOLFOROSA 13
LUPINI

14
MOLLUSCHI

2
CROSTACEI

TABELLA  ALLERGENI

(*) IL PRODOTTO È ABBATTUTO DA NOI O ACQUISTATO ABBATTUTO ALL’ORIGINE PER REPERIBILITÀ

Primi piatti
Spaghettoni aglio, olio e vongole > (1-9-14) .............................. 15€
(*) Scialatielli al ragù di polpo, pesto,funghi porcini 

e pecorino > (1-7-8-9-14) ........................................................ 18€
(*) Gnocchi di zucca e ricotta, salsa di erbe autunnali 

e cozze > (1-3-9-14) ................................................................ 17€
(*) Risotto alla barbabietola, burro acido, 

crudo di gamberi rossi, nocciole e mizuna green > (2-7-8-9) .. 23€
(*) Agnolotti ripieni di baccalà mantecato burro e salvia, 

cipollotti stufati e uvetta > (1-3-4-7) ...................................20€

Secondi piatti
(*) Frittura di calamari e gamberi > (1-2-14) .............................. 19€
(*) Sciabola fritta, mela cotogna, cannella, 

broccoli e alici > (1-3-4) ....................................................... 24€
(*) Rombo in crosta di patate e guazzetto di porcini, 

castagne e pomodori > (4-9) .................................................. 26€
(*) Polpo, crema di zucca al gorgonzola, maggiorana 

e polenta fritta > (7-14) ....................................................... 26€
(*) Scampi alla griglia al peso > (2) l’etto ................................ 13€
(*) Sogliola alla mugnaia, timo limone, tartufo nero 

e porri alla brace > (1-4) ......................................................30€

Desserts
“Il porcino nel bosco” bavarese al pino mugo, lamponi, 
marroni e ravanello e tartufo > (1-3-7-8) ................................. 12€

Macaron, zucca cake e caramello salato > (1-3-7-8) ................. 10€

Peramisù > (1-3-7-8) ................................................................. 10€

Cioccolato affumicato, mela cotogna 
e creme brulée > (1-3-7-8) ..........................................................11€

Babà al rhum, chantilly, salsa ingele all’arancia 
e gelato al passito > (1-3-7-8) .................................................. 10€

I crudi
Ostrica fine de claire > (14) al pz ........................................... 4,5€

Ostrica belle du northe > (14) al pz ...........................................6€

Ostrica Gillardeau > (14) al pz ...................................................7€

Ostrica tarbouriech > (14) al pz .................................................7€

Degustazione delle 4 ostriche > (14) ......................................... 22€
(*) Crudo di scampi o gamberi rossi al naturale > (2) l’etto ...... 13€
(*) Tartare di tonno “vitellato” con capperi, 

acciuga del Mar Cantabrico e melograno > (4) ......................20€
(*) Carpaccio di pescato marinato al mirin, crackers al sesamo, 

sedano rapa e verdure di stagione > (1-4-6-8) ....................... 21€
(*) Crudo di crostacei al peso, crumble ai porcini 

e gelato alla rapa rossa > (1-2-3-7-8) l’etto ......................... 14€

Antipasti
(*) Grand antipasto (per 2) 

(4 crudi e 4 cotti) > (1-2-3-4-6-7-8-9-14) ................................48€
(*) Misto cotto (per 2) > (1-2-3-4-7-8-9-14) ..................................36€
(*) Gamberi in pasta Kataifi e miele al tartufo > (1-2) (5 pz) ....... 15€
(*) Totani e salsiccia, polenta croccante, funghi porcini 

e parmigiano > (7-14) ............................................................. 18€
(*) Baccalà in tempura, maionese al pino mugo 

e ravanelli > (1-3-4) .............................................................. 15€
(*) Calamaro ripieno di scarola alla romana con sughetto 

alla marinara > (1-3-8-14) .................................................... 19€
(*) Insalata di mare > (2-4-9-14) ................................................. 17€
(*) Padella di mare > (2-9-14) ..................................................... 26€

PANE FATTO IN CASA 2,00€


