Degustasgione 53€

) MISTO COTTO (PER 2) > (1-2-3-4-7-8-9-14)

Prime a scelia tay
SPAGHETTONI AGLIO OLIO E VONGOLE » (1-9-14)

) SCIALATIELLI AL RAGD DI POLPO, PESTO
E FUNGHI PORCINI > (1-7-8-9-14)

Seconde a scelia
) SCIABOLA FRITTA, MELA COTOGNA, CANNELLA.
BROCCOLI £ ALICI > (1-3-4)

CFRITTURA CALAMARI E GAMBERI > (1-2-14)

Demert
A SCELTA DAL MENU

ACQUA, PANE FATTO IN CASA, CAFFE INCLUSI

) GRAND ANTIPASTO (PER 2) (4 CRUDIE 4 COTTI) > (1-2-3-4-6-7-8-9-14)

Primao
) A SCELTA DAL MENU

Seconde
1A SCELTA DAL MENU

Desert
A SCELTA DAL MENU

ACQUA, PANE FATTO IN CASA, CAFFE INCLUSI

IL PREZZ0 DELLE DEGUSTAZIONI E DA INTENDERSI A PERSONA.
MINIMO PER 2 OSPITI. TUTTO IL TAVOLO DEVE SCEGLIERE GLI STESSI PIATTI.

PER GLI ALLERGENI VISIONARE IL MENU

(*)1L PRODOTTO E ABBATTUTO DA NOI O ACQUISTATO ABBATTUTO ALL'ORIGINE PER REPERIBILITA
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TABELLA ALLERGENI

GLUTINE UOVA ARACHlDl LATTE
CHOSTACEl PESCE SOIA
@ @ @ @ Q
FRUTTA SENAPE 1 ANIDRIDE 13 MOLLUSCHI
A CUSCIO SEDANO SESAM SOLFOROSA LUPINI
OSTRICA FINE DE CLAIRE > (14) AL PT oo, 4,5€
OSTRICA BELLE DU NORTHE > (14) ALPT .ooovii 6€
OSTRICA GILLARDEAU > (14) AL PL ..o 1€
OSTRICA TARBOURIECH > (14) AL PT ..o 1€
DEGUSTAZIONE DELLE 4 OSTRICHE > (14) oo 22€

) CRUDO DI SCAMPI 0 GAMBERI ROSSI AL NATURALE > (2) L'ETTO ...... 13€
) TARTARE DI TONNO “VITELLATO™ CON CAPPERI,

ACCIUGA DEL MAR CANTABRICO E MELOGRAND > (4] .....ocoovieen, 20€
) CARPACCIO DI PESCATO MARINATO AL MIRIN, CRACKERS AL SESAMO,

SEDANO RAPA E VERDURE DI STAGIONE > (1-4-6-8) ...cvovvien 21€
) CRUDO DI CROSTACEI AL PESO, CRUMBLE Al PORCINI

E GELATO ALLA RAPA ROSSA > (1-2-3-7-8) UETTO ..ooveii 14€

) GRAND ANTIPASTO (PER 2)

(4 CRUDIE 4 COTTI) > (1-2-3-4-6-T-8-9-14) oo, 48€
CIMISTO COTTO (PER 2) > (1-2-3-4-T-8-9-14) covovoiieee 36€
) GAMBERI IN PASTA KATAIFI E MIELE AL TARTUFO > (1-2) (5 PZ)....... 15€
) TOTANI £ SALSICCIA, POLENTA CROCCANTE, FUNGHI PORCINI

EPARMIGIAND > (7-T4) o 18€
) BACCALA IN TEMPURA. MAIONESE AL PIND MUGO

ERAVANELLE > (1-3-4) oo, 15€
) CALAMARO RIPIENO DI SCAROLA ALLA ROMANA CON SUGHETTO

ALLA MARINARA > (1-3-8-T4) oo 19€
T INSALATA DI MARE > (2-4-0-14) oo 7€

CTPADELLA DI MARE > [2-9-14) oo 26€

PANE FATTO IN CASA 2,00€
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Primi piatti

SPAGHETTONI AGLIO, OLIO E VONGOLE > (1-9-14) oo, 15€
) SCIALATIELLI AL RAGD DI POLPO, PESTO.FUNGHI PORCINI

EPECORIND » [1-7-8-9-T4) o, 18€
) GNOCCHI DI ZUCCA E RICOTTA, SALSA DI ERBE AUTUNNALI

ECOZZE > [1-3-9-T4) oo, 17€

GIRISOTTO ALLA BARBABIETOLA, BURRO ACIDO,
CRUDO DI GAMBERI ROSSI, NOCCIOLE £ MIZUNA GREEN > (2-7-8-9)..23€

) AGNOLOTTI RIPIENI DI BACCALA MANTECATO BURRO E SALVIA,
CIPOLLOTTI STUFATI E UVETTA > (1-3-4-T) oo, 20€

Secondi piatt;

I FRITTURA DI CALAMART E GAMBERL > (1-2-14) oo 19¢
) SCIABOLA FRITTA, MELA COTOGNA, CANNELLA,

BROCCOLI E ALICT > (1-34) e, 24€
) ROMBO IN CROSTA DI PATATE E GUAZZETTO DI PORCINI,

CASTAGNE E POMODORE > (4-9) oo 26€
)POLPO, CREMA DI ZUCCA AL GORGONZOLA, MAGGIORANA

EPOLENTA FRITTA > (7-14) oo 26€
) SCAMPI ALLA GRIGLIA AL PESO > (2) UETTO «oooove 13¢€
) SOGLIOLA ALLA MUGNAIA, TIMO LIMONE, TARTUFO NERO

EPORRI ALLA BRACE > (1-4) oo, 30¢€

Deserty

“IL PORCINO NEL BOSCO” BAVARESE AL PINO MUGO, LAMPONI,
MARRONI E RAVANELLO E TARTUFO > (1-3-7-8) oo 12€
MACARON, ZUCCA CAKE E CARAMELLO SALATO > (1-3-7-8) oo 10€
DERAMISY > (1-3-T-8) oo 10€
CIOCCOLATO AFFUMICATO, MELA COTOGNA
E CREME BRULEE > (1-3-7-8) oo, 1€
BABA AL RHUM, CHANTILLY, SALSA INGELE ALL'ARANCIA
EGELATO AL PASSITO > (1-3-7-8) oovoroeoeoee e 10€

(*) | PRODOTTO E ABBATTUTO DA NOI O ACQUISTATO ABBATTUTO ALL'ORIGINE PER REPERIBILITA



